ALVAREZ Y DIEZ

BODEGAS

Mantel Blanco

Fermentado en Barrica

D.O: Rueda Variedad: 100%Verdejo

Vinedos Propios

Este vino ha sido elaborado con las uvas procedentes de
nuestro vinedo mas viejo, plantado en 1934 a 770 metros
de altitud. Su conduccién es en vaso, por lo que la reco-
leccion es manual y el rendimiento medio nunca supera los
25 hls por hectérea.

Vinificacion
La fermentacién de este vino se realiza en vasijas de roble
francés en nuestra bodega de La Inquisicion. Su envejeci-
miento en barrica es de 9 meses, siendo posteriormente

criado en depdsito y botella un minimo de 18 meses, hasta
su lanzamiento al mercado.

Nota de Cata
I 5

Color Amarillo intenso con bue- Aroma intenso, con buen
na lagrima. Muy expresivo. equilibrio madera-fruta. Fon-
do especiado y de fruta ma-

dura con notas balsamicas.

G‘l" W FERDETO
T A -{‘i‘. Potente y expresivo, frutal vy |deal con ensaladas de caza,
TEL Bu J Q\\ {1 S equilibrado, maduro, con buen aves, pescados grasos, ma-
: volumen y acidez. Complejo y riscos en caldereta, arroces
FERMENTADD EN BAREI sabroso. Largo final especiado. marineros.
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